Qari CIGV'I ogle

Restaurant

Cocina de Siempre con un Toque de Imaginacién
Sargantana Restaurant os propone varias opciones para realizar
cafas de vino, catas combinadas de vino y quesos o bien menus
degustacion maridados con vinos. Todas las ofertas son modificables,
el minimo para la contratacion de estos servicios es de 10 personas y
nuestra capacidad maxima es de 42 comensales. Si no encuentras tu

cata, dinoslo y la haremos a tu medida.

En todos estos servicios se adjunta un libro de cata en formato
DIN A5 que se entrega al comensal y es 100% personadlizable con el
logo de tu empresa o el evento a realizar. En este librito se describen los
productos a catar, asi como su elaboracion, una breve infroduccion a

cada uno de ellos y una hoja de cata para cada uno.

Las catas se pueden redlizar fuera de nuestras instalaciones, en
cualquier punto de nuestra geografia, con un pequeno suplemento

econdmico y un maximo de 40 catadores.

Disponemos de cualquier material de apoyo que puedas
necesitar para tu reunion (proyector, ordenadores, karaoke, etc.) asi
como de decoraciéon floral, manteleriac de gala o gabinete de

decoracion.

Estos servicios se realizan cualquier dia y hora de la semana

previa confratacion con una prevision minima de 48 horas.

Para la confirmacion de la reserva es imprescindible la entrega

en depdsito del 45% del total de la factura.

Estos precios son validos hasta el 31 de octubre de 2011.

C/ Llano de Zaidia, 16 46009 Valencia 96 338 48 33
www.sarganfanarestaurant.com
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Cata Campo D‘Arcis D.O. Utiel Requena

Esta es una cata donde probaremos los vinos de las Bodegas Sebirdn,
presentando 5 vinos de distintos tipos, tal y como describimos a
continuacion, la cata dura unos 35-40 minutos y se explica brevemente
la zona geogrdfica, las tipologias de vinos y uvas, asi como las distintas
elaboraciones que se llevan a cabo. Se dispone en mesa plantilla de
cata, agua, grisines, servilletas y las copas pertinentes.

Vinos
Blanco Joven Abadia D'Arcis Macabeo
Rosado Abadia D'Arcis Bobal
Tintfo Joven Abadia D'Arcis Tempranillo
Tinto Crianza Coto D'Arcis Crza Tempranillo, Cabernet Sauvignon y Garnacha
Cava Coto D'Arcis Gran Rva. Macabeo, Xarel-lo y Perelada
PRECIO POR CATADOR: 25 €
VA INCLUIDO
C/ Llano de Zaidia, 16 46009 Valencia 96 338 48 33

Www.sargantanarestaurant.com
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Cata Nueva Comunidad Valenciana

Esta es una cata mds completa donde probaremos los vinos de nueva
generaciéon de la Comunidad Valenciana, presentando 5 vinos de
distintos tipos, tal y como te describo a continuacion, la cata dura unos
45-50 minutos y se explica brevemente la zona geogrdfica, las nuevas
tecnologias que se estan aplicando, asi como las tfendencias mas
actuales en el mundo vinicola. Se dispone en mesa plantila de cata,
cuademillo de cata con fichas técnicas, agua, grisines, servilletas y las
COpas perinentes.

Vinos

Blanco Crianza El Angosto Moscatel, Verdejo, Sauvignon blanc y Chardonnay
D.O. Valencia

Rosado Cesilia Monastrell y Merlot D.O. Valencia
Tinto Joven Los Pinos 0% Monastrell, Garnacha Y Syrah D.O. Valencia
Tinto Crianza Mestizaje bobal, tempranillo, cabernet sauvignon, garnacha,

Merlot y syrah. V.T. Utiel

Cava Dominio de la Vega Brut Rva. Especial Macabeo y Chardonnay
D.O. Valencia

PRECIO POR CATADOR: 35 €
IVA INCLUIDO

C/ Llano de Zaidia, 16 46009 Valencia 96 338 48 33
www.sarganfanarestaurant.com
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Jamon, Quesos v Vinos

En esta cata damos un paseo por los pricnicpales productos de nuestra
tierra, probaremos cinco quesos espanoles que maridaremos con Cinco
vinos y cinco variedades de Jamén. Es una cata entfretenida vy
desenfadad que se redliza de pie con mesas de apoyo, cuademillo de
cata con fichas técnicas, agua, y distinto tipos de pan.

QuUEesos

1. Patamulo Pasta prensada con leche Cruda de Oveja y Cabra de Teruel

2. ldiazabal pPasta prensada de Leche Cruda de Cabra del Pais Vasco

3. Oveja al Romero Pasta blanda con Leche Cruda de Oveja de Teruel

4, Queso de ceniza Pasta blanda Leche Cruda de cabra alpina de Cérdoba
5. Cabrales pPasta azul de leche Cruda de cabra, vaca y oveja hecho en Asturias

Jamones

1. Serrano  Cerdo blanco con curacién minima de 9 meses

2. D.O. Teruel Cerdo blanco con curacién minima de 18 meses en tierras Turolenses
3. D.O. Trévelez Cerdo blanco con curacién de 12 a 32 meses en Granada

4, Ibérico Recebo Cerdo Ibérico con un 30% peso de bellota, crianza de 24 meses
5. Ibérico Bellota Cerdo Ibérico con un 60% de peso de bellota, crianza de 36 meses

Vinos

Abadia D'Arcis Tempranillo D.O. Utiel Requena
Drassanes PSyrah y Cabernet Sauvignon D.O. Valencia
Luna Beberide Mencia. D.O. Bierzo

Sierra Cantabria Crianza Tempranillo D.O.Ca. Rioja

Casa Don Angel Malbec D.O. Utiel Requena

PRECIO POR COMENSAL: 85 €
IVA INCLUIDO

C/ Llano de Zaidia, 16 46009 Valencia 96 338 48 33
www.sarganfanarestaurant.com
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Cata Quesos y Vinos Dulces

En esta cata damos un paseo por uno de los maridajes mds fascinantes
que existen, probaremos cinco quesos espanoles que maridaremos con
cinco vinos dulces espanoles. Es una cata compleja y sorprendente
donde descubrimos aquel maravilloso refran de que “no fe las den con
queso...” Se dispone en mesa plantilla de cata, cuademillo de cata con
fichas técnicas, agua, grisines, servilletas y las copas pertinentes.

Quesos

1. Patamulo Pasta prensada con leche Cruda de Oveja y Cabra de Teruel

2. Idiazabal Pasta prensada de Leche Cruda de Cabra del Pais Vasco

3. Oveja al Romero Pasta blanda con Leche Cruda de Oveja de Teruel

4, Queso de ceniza Pasta blanda Leche Cruda de cabra alpina de Cordoba
5. Cabrales pasta azul de leche Cruda de cabra, vaca y oveja hecho en Asturias

Vinos

Castano Monastrell D.O. Yecla

Don PX Pedro Ximenez D.O. Jerez
Salvador Poveda Fondillén D.O. Alicante
Vi de Gel Gewdrztraminer. D.O. Penedés

Casta Diva Cosecha Miel Moscatel D.O. Alicante

PRECIO POR CATADOR: 40 €
IVA INCLUIDO

C/ Llano de Zaidia, 16 46009 Valencia 96 338 48 33
www.sarganfanarestaurant.com
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Menu Bobal

Enfradas a compartir
Ensalada de Crudités y Queso de Cabra Caliente
Terrina de Manitas de Cerdo con Rucula y Parmesano
Revuelto de Morcilla y Manzana

Wok de Verduras y Maiz al Curry

Atun con Fondee de Provolone

Taco de Buey con Patatas a las Finas Hierbbas

Gelatina de Moscatel con Sorbete de Mandarina

Bodega

Casta Diva Cosecha Dorada Moscatel D.O. Alicante
Vifia Liddn Chardonnay F.B. D.O. Utiel Requena
Casa Don Angel Bobal D.O. Utiel Requena

Vall de Xald Mistela de Moscatel D.O. Alicante

Cafés, infusiones y aguas

PRECIO POR COMENSAL: 55¢€
IVA INCLUIDO

C/ Llano de Zaidia, 16 46009 Valencia 96 338 48 33
www.sarganfanarestaurant.com



